30.04.2025 Produktoversigt - for oplysninger om allergener -
Energi (pr Protein Kulhydrat Fedt, total Kostfibre Salt (g/100g) 8 Bagtmed @I i
Produkt 100g) (8/100g) (e/100g)  (g/100g) (8/100g) mzlk?  hvedemel? Ingredienser. Allergenholdig ingrediens med kapitaler/fed Info om produktet
1405 - Rustik 834 kJ 7,10g 39,40g | 0,70g 1,80¢g 0,87¢g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, Salt Langtidshaevet, stenovnsbagt pa egen surdej
baguette
1100 - 860 kJ 7,10g 41,40g | 0,80g 2,80¢g 122g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, Salt, Malt, Bagehjelpemiddel (HVEDEMEL), Gaer Langtidshaevet, stenovnsbagt pa egen surdej.
Hvedebrgd
1102 - 964 kJ 8,10g 41,10g | 3,608 3,70g 127¢g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL , RUGKERNER, Solsikkekerner, Hgrfrg, Salt, Geer, sesam, Langtidshaevet, stenovnsbagt pa egen surdej.
Kernebrgd graeskerkerner
1103 - 782 kJ 6,60 g 36,10g | 0,80¢g 3,30g 145¢g Nej Ja Ja Ja  |HVEDEMEL, melbehandlingsmiddel (askorbinsyre), Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, Langtidshaevet, stenovnsbagt pa egen surdej. Bagt
@landsbrgd @LANDSHVEDE, KERNEMALK, Frimat (MALTMEL (BYG), HVEDEGLUTEN), Salt, Bagegeer, med karnemaelk, er ikke vegansk.
1109 - Rugsigtebrgd 877k 6,70 g 40,80g | 3,40¢g 2,60g 1,71g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, RUGSIGTEMEL, Rgremargarine, Salt, Gaer Langtidshaevet, bagt pa egen surdej
1129 - Skagensbrgd 1.016 kJ 8,60g 44,40 g 2,70g 2,70g 131g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, RUGSIGTEMEL, Solsikkekerner, RUGKERNER, Hgrfrg, FULDKORNSHVEDEMEL, Salt, |Langtidsheevet, bagt pa egen surdej
Geer, Malt, Birkes
1130 - Muslibrgd | 885 kJ 570g 41,00g | 2,20g 2,80¢g 1,14¢g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, ascorbinsyre , Vand, GRAHAMSMEL, FULDKORNSHVEDEMEL, Rosin , Salt, Jodberiget Malt, |Langtidshaevet, stenovnsbagt pa egen surdej.
MANDLER , HASSELN@D, Tranebzer @ko Frimat, VALN@D, SESAMFR@®, Bagegar
Stykker stykker
1304 - Kernestykke 991 kJ 8,30¢g 42,40¢g 3,80g 4,008 1,21g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL , RUGKERNER, Solsikkekerner, Hgrfrg, Salt, Gaer, sesam, Langtidshaevet, stenovnsbagt pa egen surdej.
graeskerkerner
Gulerodsbolle HVEDEMEL, (askorbinsyre), Vand, RUGMEL, gulerod, MAGARINE,
&G, Sukker, (saccharose), solsikkekerner, geer, MALT, salt.
1300 - Hvedestykke 851kl 7,20g 40,20g | 0,80¢g 2,80g 121¢g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, Salt, Malt, Bagehjelpemiddel (HVEDEMEL), Gaer Langtidshavet, stenovnsbagt pa egen surdej.
1314 - 930 kJ 7,90¢g 4330g 1,20g 2,20g 136¢g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, Geer, FULDKORNSHVEDEMEL, DURUMMIEL, Salt, Birkes Bagt pa egen surdej
Batardstykke
med birkes
1338 - Tebolle | 972 kJ 7,30g 41,80g | 10,10g 1,70g 0,6lg Nej Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, Rgremargarine, Rgrsukker, PASTEURISEREDE 4G (syrnet), Geer, Salt Koldhaevet
1345 - Tebolle 998 kJ 7,10g 43,80 g 9,70 g 1,80¢g 0,57 g Nej Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, Rgremargarine, Rosiner, Rgrsukker, PASTEURISEREDE 4G (syrnet), Geer, Salt Koldhzevet
med rosiner
Sandwichbolle 877k 6,70 g 40,80g | 3,40g 2,608 1,71g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, RUGSIGTEMEL, Rgremargarine, Salt, Geer Langtidshaevet, bagt pa egen surdej
1380 - Foccacia 1.011 kJ 6,30 8 35,20g | 7,80g 1,60 g 3,06 g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, Olivenolie, Salt, Timian Langtidshaevet, bagt pa egen surdej
1410 - 978 kJ 8,20g 44,20g | 2,30g 3,20g 121g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, FULDKORNSHVEDEMEL, HAVREGRYN, Birkes, Salt, Malt, Bagehjzelpemiddel Langtidshaevet, bagt pa egen surdej
Havrestykke (HVEDEMEL), Geer, Hirseflager
1312 - Mislibolle 886 kJ 580¢g 40,40g | 2,50¢g 2,80g 1,15¢g Ja Nej Ja Ja |HVEDEMEL, ascorbinsyre , Vand, GRAHAMSMEL, FULDKORNSHVEDEMEL, Rosin , Salt, Jodberiget Langtidshaevet, stenovnsbagt pa egen surdej.
BROTMALZ, MANDLER , HASSELN@D, Tranebar @ko Frimat, VALN@D, Sesamfrg, Bagegaer
1503 - 1285kl | 6,30g 40,60g | 13,70¢g 6,80 ¢g 0,60 g Ja Nej Nej Ja |Vand, Mgrk Chokolade (23,3%), RUGKERNER, FULDKORNSRUGMEL, RUGSIGTEMEL, HASSELN@DDER, [Koldhzvet, bagt pé egen surdej
Chokorug Solsikkekerner, Hgrfrg, Malt, Rugsur (FULDKORNSRUGMEL), Salt, Malt, Gaer
1382 - Pglsehorn | 975 KJ 8,8¢g 28,4g 133g l4g 0,39¢g Nej Ja Ja Ja |Pglse @KO (Svinekgd, uspec., fedt, rat, Vand, Svinekgd, halssnitte, ra, Oksekgd, uspec., middelfedt, rat, [Koldhavet dej. Pkologisk pglse uden allegener fra
Arteprotein, Kartoffelmel, Salt, Krydderiblanding - KRYTA-9014 HVEDEMEL, ASCORBINSYRE (31,6%), Gris, Lam & co.
'H {14 10/)\ AL~ D i [ Y23 4 lovint nd Cavin) Daveiilllar CVDAIET DACTCIIDICEDET
Scone 1.677kj |7,2g 612¢g 132g 2,8g 0,22g nej ja ja ja HVEDEMEL, melbehandlingsmiddel (askorbinsyre), SM@R, roesukker, kaernemaelk,belgisk
mgrk chokolade (kakaomasse (44%), kakaosmgr, Vanilje), bagepulver, salt




Energi (pr 100 Protein Kulhydrat  Fedt, total Kostfibre Salt  Vegansk? Indeholder Bagtmed @kologisk
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Rugbrgd Rugbrgd
1200 - 887 kI 6,00 g 34,90g | 6,10g 6,10g 1,28g Ja Nej Nej Ja |Vand, RUGKERNER, FULDKORNSRUGMEL, RUGSIGTEMEL, Solsikkekerner, Hgrfrg, Koldhzevet, bagt pa egen surdej af 100% rugmel
Maltrugbred RUGSUR (FULDKORNSRUGMEL), Malt, Salt, RUGBR@DSMALT (BYGMEL), Gaer
1272 -Korn & kerner 857 kJ 52g 343g 578 43g 1,08 g Ja Nej Nej Ja Koldhaevet, bagt pa egen surdej af 100% rugmel.
Vand, RUGMEL, GROFT, FULDKORNSRUGMEL, RUGKERNER, RUGSIGTEMEL, Kernerne er ristet inden afbagning.
Solsikkefrg, Rugflager, Graeskarkerner, BYGMALT, Quinoa, Mgrk brgdmalt (BYG), Salt,
RUGSUR (RUGMEL, GROFT, FULDKORNSRUGMEL), Bagegaer (0,2%)
1071 - Kernefri 758 ki 38g 343g 0,7g 40g 1,47g| Ja Nej Nej Ja |Vand, RUGSIGTEMEL, RUGMEL GROFT, FULDKORNSRUGMEL, Rugmel type 997, Koldhzevet, bagt pa egen surdej af 100% rugmel
rugbrgd Kartoffelflager, IREKS @ko Brotmalz (BYGMALT, Vand), Salt, bordsalt, IREKS
RUGBR@DSMALT (BYGMEL), Bagegeer presset ra
1215 - Softkerne 866 kJ 6,20 g 30,20g | 7,80¢g 6,00g |099g Ja Nej Nej Ja Koldhaevet, bagt pa egen surdej af 100% rugmel
rugbrod Vand, FULDKORNSRUGMEL, RUGKERNER, Solsikkekerner, Hgrfrg, RUGSIGTEMEL,
RUGSUR (FULDKORNSRUGMEL), RUGBR@DSMALT (BYGMEL), SESAMFR®, Salt, Geer
1221 - Korn & 857 kI 52g 34,3g 578 4,3g 1,08g Ja Nej Nej Ja Koldhzevet, bagt pa egen surdej af 100% rugmel.
kerner rugbrgdsbolle Vand, RUGMEL, GROFT, FULDKORNSRUGMEL, RUGKERNER, RUGSIGTEMEL, Kernerne er ristet inden bagning for at fremhaeve
Solsikkefrg, Rugflager, Graeskarkerner, BYGMALT, Quinoa, Mgrk brgdmalt (BYG), Salt, [ngdsamgen.
RUGSUR (RUGMEL, GROFT, FULDKORNSRUGMIEL), (0,2%)
Wienerbrgd
2100 - Tebirkes 1.723kj 49¢g 39,3g 26,28 1,60 g 0,59g| Nej Ja Ja Ja Bagt med Thise smgr og aegte marcipan
HVEDEMEL, SM@R, Vand, Ger, £G, Rgrsukker, Salt, Bagehjelpemiddel (HVEDEMEL),
Marcipan (MANDELRAMASSE (55%), Rgrsukker, Glukosesirup), Majsstivelse, Birkes
2102 - Croissant 1.488 k) 6,60 g 33,40g | 21,60 1,40g 0,84g| Nej Ja Ja Ja |HVEDEMEL, SM@R, Vand, Gaer, SYRNET PASTEURISEREDE A£G, Rgrsukker, Salt, Smgrbagt med Thise smgr
Bagehjeelpemiddel (HVEDEMEL)
2104 - croissant 1.675 kj 56g 37,08 25,68 23g 0,66g| Nej Ja Ja Ja |HVEDEMEL, SM@R, Vand, Gzr, SYRNET PASTEURISEREDE &G, Rgrsukker, Salt, Bagt med Thise smgr, @gte marcipan og belgisk
chokolade Bagehjeelpemiddel (HVEDEMEL), Marcipan (MANDLER (55%), Rgrsukker, chokolade
Glukosesirup), Majsstivelse, HASSELN@DDER, Mgrk Chokolade
2110 - Kanelsnegl [ 1.628 kj 55¢g 37,2g 243¢g 20¢g 0,70g | Nej ja Ja ja |HVEDEMEL, SM@R, Vand, Gaer, SYRNET PASTEURISEREDE £G, Rorsukker, Salt, Bagt med Thise smgr, aegte marcipan, belgisk
Bagehjeelpemiddel (HVEDEMEL), Marcipan (MANDLER (55%), Rgrsukker, chokolade og kanel
Glukosesirup), Stgdt Kanel, HASSELN@DDER, Mgrk Chokolade
2112 - Kanelbrud | 1.213 kj 53g 452¢g 14,70 g 1,7g 0,11g| Nej Ja Ja Ja |HVEDEMEL, Vand, Rgrsukker, Rgremargarine, SM@R, SYRNET PASTEURISEREDE A£G, |Bagt med, egte marcipan og kanel
Marcipan (MANDLER (55%), Rersukker, Glukosesirup), Geer, Sirup, Stgdt Kanel
2132 - Wienerdrgm 1.714 kj 47¢g 41,2g | 254¢ 15g 0,41g| Nej Ja Ja Ja |HVEDEMEL, Melbehandlingsmiddel (Askorbinsyre), SM@R, Vand, Gzer, SYRNET Bagt med Thise smgr og hjemmelavet vaniljecreme
PASTEURISEREDE &G, Rgrsukker, Salt, Bagehjaelpemiddel (HVEDEMEL), Marcipan
(MANDLER (55%), Rgrsukker, Glukosesirup), Stgdt Kanel, Majsstivelse,
HASSELN@DDER
2144 - 1.228 kj 55g 445¢g 154 19g 0,04g| Nej Ja Ja Ja |HVEDEMEL, Melbehandlingsmissel (Askorbinsyre), Vand, Rgrsukker, Rgremargarine  |Vores kardemommesnurre er bagt med segte marcipan
Kardemomme-snurre (Lecithin), SM@R USALTET, SYRNET PASTEURISERET £G, Marcipan (MANDLER (55%), |og kardemomme
Rersukker, Vand, Glukosesirup), Bagegaer, Kardemomme (0,9%)
Spandauer med rabarber | 1.380 kJ 4,4g 32,1g 20,48 19g 0,68 Nej Ja Ja Ja |HVEDEMEL,(askorbinsyre) SM@R, Vand, gaer, £G, Rgrsukker, Jodberiget, Rabarber,
(11,0%) Marcipan (MANDLER), (glukosesirup), Majsstivelse, SODMZALK, FL@DE,
PISKEFL@DE, £GGEBLOMMER, flormelis
Skaerekager
2300 - Chokoladecreme 1.960 kJ 510¢g 38,10g | 31,70g 2,30g 0,02g| Nej Ja Nej Ja  |Mgrk Chokolade (27,9%), PASTEURISEREDE £GGEBLOMMER, Rgrsukker, SM@R, Smgrbagt, med zegte belgisk chokolade
kage Vand, HVID CHOKOLADE (MZLK), Honning
2325 - Citronmane | 1.330 kj 36¢g 47,3 g 12,5g 05¢g 0,43g| Nej Ja Ja Ja  |Syrnet pasteuriseret £G, SM@R, Rgrsukker, Sukker, HVEDEMEL, Askorbinsyre, Smgrbagt med citron/mango glasur
Marcipan (MANDELRAMASSE (55%), Rgrsukker, Glukosesirup), Citronsaft, Citron,
Mangosaft, Bagepulver
"Moderkage" 997 kj 3,78 49,2¢g 135g 08g 0,34g| Nej Ja Ja Ja |Flormelis, £G, Rgrsukker, SM@R, USALTET, HVEDEMEL, MELBEHANDLINGSMIDDEL
(ASKORBINSYRE) Marcipan (MANDLER, Vand, glukosesirup), Keernemaelk, Citron
(1,3%), Bagepulver, Salt, Jodberiget, Tranebzerjuice (10,5%), Belgisk mgrk chokolade,
(kakaomasse, kakaosmer, Vanilje), Rosenblade
Rabarbertzerte 1.465 k) 48¢g 30,4¢ 21,3g 25¢g 0,24g| Nej Ja Ja Ja  [SM@R, marcipan (MANDLER, rgrsukker, vand, glukosesirup), £G, kokosmel,

HVEDEMEL (ASKORBINSYRE), citronskal, citronsaft, rabarber (21,5%), vanilje, HVID
CHOKOLADE (kakaosmgr, SGDMZ/LKSPULVER), sukker (saccharose), appelsinpasta,
vaniljesukker, salt, jodberiget
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2206 - 1.727kj | 43¢ 523¢g 20,6 g 1,7g | 0,30g| Nej Ja Ja Ja |HVEDEMEL, (Askorbinsyre), SM@R, Rersukker, Sukker (Sakkarose), Vand, Frysetgrret Hindbaer, Smgrbagt med hjemmelavet hindbzerfyld af sorten
Hindbaersnitte Hindbaermarmelade (Hindbaer, Rgrsukker, Pektin), SYRNET PASTEURISERET £G, HVEDEMEL, Willamette, der er szerlig velsmagende
Melbehandlingsmiddel (Askorbinsyre), Salt Jodberiget, Vanilje. HVEDEMEL, SM@R, Rgrsukker,
Hindbaermarmelade, Sukker, Vand, Frysetgrret Hindbaer, SYRNET PASTEURISERET £G, Marcipan
(MANDLER (55%), Rgrsukker, Vand, glukosesirup), Salt, Vanilje
2202 - Brownie med 1.813kJ | 6,10g| 50,50g | 23,40g [ 1,30g| 0,26 g | Nej Ja Ja Ja  |Rersukker, SYRNET PASTEURISERET £G, Mgrk Chokolade, SM@R, VALN@D, HVEDEMEL, Smgrbagt med zegte belgisk chokolade
valngdder melbehandlingsmiddel (Askorbinsyre), Kakao, Bagepulver, Salt
2200 - Hvid brownie | 1.877kJ | 7,40g| 38,10g | 24,00g | 1,508 | 0,168 | Nej Ja Ja Ja  [Hvid Chokolade (MALKEPULVER), Sukker, HVEDEMEL, melbehandlingsmiddel (Askorbinsyre), SYRNET [Smgrbagt med agte hvid belgisk chokolade,
med appelsin PASTEURISERET £G, MANDELER, SM@R, Appelsinpasta mandler og appelsinpast
2260 - 1.562kj | 58g | 39,7g 196g | 48g |0,34g | Nej Ja Ja Ja  |WIENERBR@D, HVEDEMEL, Melbehandlingsmiddel (Askorbinsyre), SM@R, Rgrsukker (Sakkarose), Bagt med aegte Caribisk Rom. Dyppet i agte belgisk
Romkugle Vand, Hindbzer (Frysetgrret), Hindbaermarmelade (Hindbaer (Ra), Rgrsukker, Pektin), SYRNET chokolade
PASTEURISERET £G, Marcipan (MANDLER (55%), Rgrsukker, Glukosesirup), Salt, (Jodberiget), Vanilje,
Belgisk mgrk chokolade (kakaomasse (44%), Rgrsukker, kakaosmgr, Vanilje), VALN@D. Kakaopulver,
Bagepulver, Hindbaer (Ra, 10,7%), Pektin, Rom (8,2%)
2210 - Kokostop med 1.761kJ | 520g| 44,70g | 25,80g [ 520g| 0,12g| Nej Nej Nej Ja  |Kokosmel, Rgrsukker, PASTEURISEREDE £GGEHVIDER, Mgrk Chokolade Bagt med aegte belgisk chokolade
chokolade
209 - Cheesecake m. 1.298kj | 43¢ 26,6 g 22,6 09g [ 0,06g| NEJ JA JA JA |HVEDEMEL, melbehandlingsmiddel (askorbinsyre), SM@R, rgrsukker, sukker, stgdt melis (saccharose), vand,
passion frysetgrret hindbaer, hindbaermarmelade (hindbzer, rgrsukker, pektin), £G, marcipan (MANDLER (55%),
glukosesirup, salt jodberiget, vanilje, stadt kanel, FLADE, FLADEOST, HVID CHOKOLADE (rgrsukker, kakaosmgr,
S@®DMALKSPULVER), flormelis, gelatine, citron, passionsfrugtpuré (passionsfrugtjuice), ZGGEBLOMMER.
Gateau Marcel Chokolde (Kakaomasse (44%), rgrsukker, kakaosmgr, vanilije), ZGGEHVIDER, SM@R, £ZGGEBLOMMER, [Bagt med belgisk mgrk chokolade. Bagt uden mel
appelsin ra, salt
Rabarbersnitte m. 1.223kJ| 3,7g 32,8g 146g| 1l6g| 04g Nej Ja Ja Ja|rgrsukker, SM@R, £G, HVEDEMEL (askorbinsyre), marcipan (MANDLER, vand, glukosesirup) rabarber
merengs (27,4%) sukker (saccharose), rabarbersirup (rabarbersaft, urteteinfusion (rosa peber, hibiscuste,
rosenknupper), E330 Citronsyre), rédbede, vaniljesukker, salt, jodberiget, HVID CHOKOLADE
(kakansmar SADMEFIKSPLIVER) annelsinnasta
Rabarbermuffin m. 1.223kJ| 3,8g 39,2¢g 14,0g| 1,7g| 0,05g Nej Ja Ja Ja|rabarber (28,4%), rersukker, HVEDEMEL (ASKORBINSYRE), solsikkeolie, £G, SM@R (3,2%), flormelis,

smgrcreme

jordbaersirup (vand, E 296 ablesyre), redbede, SGDMALK, majsstivelse, vaniljesukker (rgrsukker,
vanilje) HAVREFLAGER, HVID CHOKOLADE (kakaosmegr)




